
 

  

Frühlingsbowle 
mit Waldmeister, frischen Erdbeeren und Orangenlikör 

0,2 l   8,60 € 
 

 
ErdbeerDuft - ohne Alkohol - 

Apfelsecco mit Erdbeere und einem Hauch Holunder 
0,2 l   7,80 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

´16er Panamera Chardonnay 
 Weißwein – Kalifornien – trocken – Chardonnay 

 Rutherford Ranch Winery, St. Helena, USA 0,2 l 9,90 € 

 Ein typischer Wein für Kalifornien! 0,75 l 33,50 € 

 
´19er Zimmerlin Spätburgunder Weißherbst 
 Roséwein – Baden – halbtrocken/lieblich – Spätburgunder – Kabinett 

 Erzeugerabfüllung Weingut Zimmerlin, Bötzingen am Kaiserstuhl 0,2 l  9,50 € 

 Everybodys Darling – für Liebhaber und Neueinsteiger! 0,75 l 32,00 € 

 

´19er Cuvée Aufwind - Wellings Selektion 
 Rotwein – Pfalz – trocken – Merlot & Cabernet Sauvignon – Qualitätswein 

 Gutsabfüllung Weingut Hensel, Bad Dürkheim 0,2 l 9,55 € 

 trocken und fruchtbetont 0,75 l 32,50 € 

 



 

  

Fangfrische  

Kutterschollen 
… jeden Donnerstag im Mai 

zu tagesaktuellen Preisen 
 

Finkenwerder Kutterscholle 

mit geröstetem Schinkenspeck und Zwiebeln 
an hausgemachtem Kartoffel-Gurken-Salat 

 

Büsumer Kutterscholle 

mit frischen Garnelen, dazu Butterkartoffeln  
und Kopfsalat in Joghurtdressing 

Reservieren Sie Ihren Tisch 
an unserer Hotelrezeption. 

 

Wir freuen uns auf Sie! 



 

  

Spargelmenü 

Zweierlei vom Spargel 

mit Salat, Panna cotta 

und bunter Frühlingswiese 
 

 
 

Weißes Gold vom Niederrhein 

mit zerlassener Butter 

Sauce Hollandaise 

und neuen Kartoffeln 
 

dazu 
 

gekochter & roher Schinken 
 

oder 
 

Lachstranche im Knuspermantel 
 

 
 

Erdbeervariation 

mit Eis, Creme und frischen Früchten 

 
 Menüpreis 59,00 € 

 



 

  

Gepickeltes vom Frühling 

mit geräucherter Entenbrust 
 

 
 

Klares von der Strauchtomate 
 

 
 

Spargelravioli 

auf eigenem Salat 
 

 
 

Geeistes von Rhabarber & Holunder 

mit einem Spritzer Wellings EIS 
 

 
 

Ein Stück vom Kalb -rosa- 

mit Morchelrahm 

und Erbsen-Fregola 
 

 
 

Süße Schokolade 

heiß & kalt 
 

 Menüpreis 99,00 € 

 ohne Zwischengang und Sorbet 79,00 € 



 

  

Weißes Gold vom Niederrhein 

mit zerlassener Butter 

Sauce Hollandaise 

und neuen Kartoffeln 
 29,80 € 

 

 

... dazu Serrano Bergschinken 

    und saftiger, gekochter Metzgerschinken 
 14,00 € 
 

 

… dazu Lachstranche im Knuspermantel 
 17,00 € 

 

 

... dazu kleines Schnitzel vom Strohschwein 
 12,00 € 
 

 

… dazu Filet vom Weideochsen 
 24,00 € 

 

 

… dazu ein Stück vom Kalb -rosa- 
 22,50 € 

 



 

  

Schaumiges vom Spargel 
 

 
 

Lauwarmer Linsensalat 

trifft Kartoffelstrudel 

und karamellisierten Ziegenkäse 
 

 
 

Geeistes von Rhabarber & Holunder 

mit einem Spritzer Wellings EIS 

 

 Menüpreis  39,00 € 

 

Spargelravioli 
auf eigenem Salat 23,00 € 

 
 
Lauwarmer Linsensalat 
trifft Kartoffelstrudel 
und karamellisierten Ziegenkäse 19,50 € 

 
 
Weißes Gold vom Niederrhein 
mit Tomatenragout und neuen Kartoffeln 30,50 € 

 



 

  

Zweierlei vom Spargel -vegetarisch- 
Salat und Panna cotta 
mit bunter Frühlingswiese 19,50 € 

 
Pastete von der Ente 
mit Sauce Cumberland 
und Spargel-Focaccia 22,50 € 

 
Gepickeltes vom Frühling 
mit Orangengel und geräucherter Entenbrust 23,00 € 

 
Süß-saurer Linsensalat 
mit gezupfter Rauchforelle und Wasabi-Mayonnaise 23,50 € 

 
Spargel-Focaccia 
mit Serranoschinken und Knusperspargel 24,00 € 

 
 
 
 
 
 
Klares von der Tomate -vegetarisch- 
mit eigener Ravioli 13,50 € 
 
Schaumiges vom Spargel -vegetarisch- 
mit süßem Knusper 12,80 € 

 



 

  

 
 
Zart rosa gebratenes Roastbeef vom Weideochsen 
mit Remouladensauce  klein 22,00 € 

und Röstkartoffeln groß 25,50 € 

 
 
Wellings Spargelburger  
100 % Rindfleisch -medium- 
mit weißem Gold vom Niederrhein 
gekochtem Schinken und Sauce Hollandaise 
dazu knusprige Kartoffelecken 28,50 € 

 
 
 
Frühlingshafte Salate -vegan- 
in Balsamicodressing  16,00 € 

 

…dazu gezupfte Forelle mit Wasabi-Mayonnaise 17,00 € 

 

…dazu marinierter Spargel -vegan- 14,00 € 

 

 



 

  

Lachstranche im Knuspermantel 
mit Rieslingschaum 
und Erbsen-Fregola 34,00 € 

 
Gebratene Lammkeule 
mit zweierlei Bohnen 
und Käserahmkartoffeln 30,50 € 

 
Ein Stück vom Kalb -rosa- 
mit Morchelrahm  
und Erbsen-Fregola 36,00 € 

 
Kaninchenrücken 
in Sherry-Senf-Sauce 
mit allerhand Frühlingsboten  
und Knöpfle 33,00 € 

 
Das Beste vom Weideochsen 
mit Rotweinglace 
dazu Frühlingsboten  
und Käserahmkartoffeln 49,00 € 

 
Geschnetzeltes vom Strohschwein  
mit allerhand Pilzen  
und Spargel in leichtem Rahm 
dazu Knöpfle 29,00 €  
 



 

  

Erdbeervariation 
mit Eis, Creme und frischen Früchten 13,80 € 

 

 

Süße Schokolade 
heiß & kalt 14,00  € 

 

 

Süße Frühlingswiese – gerne auch mit 2 Löffeln – 
ein Querschnitt aus unserer Pâtisserie 17,50 €  

 

 

Geeistes von Rhabarber & Holunder 
mit einem Spritzer Wellings EIS 13,50 € 

 

 

Erdbeer-Rhabarber-Kompott 
mit weißem Trüffelcremeeis 12,50 € 

 

 

Gebackener Schokopudding 
mit Himbeer-Rosmarin-Sauce 13,50 € 

 
 
 
Erlesene Rohmilchkäse  
mit Trauben und Nüssen 
dazu Baguette und Salzbutter 19,00 € 

 



 

  

Zusatzstoffe & Allergene 

 

Liebe Gäste, 

 

wir verwenden nur Lebensmittel von höchster Qualität und versuchen beim 
Einkauf auf eine regionale Herkunft zu achten. Die meisten Speisen 
produzieren wir selbst und können somit auf die häufigsten Zusatzstoffe wie 
Geschmacksverstärker und Konservierungsstoffe verzichten. Leider gibt es 
jedoch Produkte, die ohne Zusatzstoffe nicht erhältlich sind. Auch finden wir in 
vielen Speisen Allergene, die für die meisten Mitmenschen völlig ungefährlich, 
für einige jedoch unverträglich sind.   
 
Natürlich nehmen auch wir Ihre Nahrungsmittelunverträglichkeit ernst und 
reichen Ihnen gerne eine Speisenkarte, auf der alle Zusatzstoffe sowie 
Allergene gekennzeichnet sind. Bitte haben Sie jedoch Verständnis dafür, dass 
wir diese aus optischen Gründen nicht auf unserer regulären Karte aufführen. 
Dennoch können auch wir nicht garantieren, dass sich -trotz sorgfältiger 
Arbeitsweise- Spuren, von bei anderen Gerichten verwendeten Ingredienzien, 
im von Ihnen gewählten Produkt befinden.  
 
Mit freundlichen Grüßen 

 

Familie Welling und das Lindenteam 


